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Vinhos da Quinta
do Ameal, um
projeto que liga
o turismo de
habitacao

a producao
vinicola.
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| FICAR ENTRE VINHAS

OPACOTEM 700 ANOS|
ESEMPRE ESTEVE NA
MESMA FAMILIA. FOI
FRANCISCO QUEM 0
RESTAUROU (E AS

VINHAS) E 0 DEDICOU
A0 TURISMO DE
HABITACAO

13 PACO DE
CALHEIROS

(ASA DO CONDE
VINHATEIRO

O Paco de Calheiros
continua a ser ocupado
pela familia que o cons-
truiu, sendo o Francisco
Calheiros (que preserva o
titulo de conde de Calhei-
ros) aimagem de marca de
todo o espaco. Gere o
negdcio de agroturismo na
quinta a0 mais pequeno
pormenor, foi pioneiro no
turismo rural em Portugal
e no enoturismo, produ-
zindo vinho proveniente
de algumas vinhas com
mais de cem anos.

Francisco Calheiros criou
e preside desde 1983 a
TURIHAB, Associacdo do
Turismo de Habitacio a
maior e a mais importante
do setor, com mais de 120
casas associadas. E hd muito
anos que o conde percebeu
que o enoturismo seria “a
grande novidade, a grande
explosdo do turismo rural”.
Em volta do imponente Paco
de Calheiros foi plantada
nova vinha para branco
loureiro. Manteve-se uma
pequena parcela de vinhdo
que ja existia desde a funda-
¢do da casa. “Antigamente
bebia-se mais tinto do que
branco e foi o turismo que
veio alterar os habitos de
consumo, nomeadamente
através da popularizacao das
castas alvarinho e loureiro”,

explica Francisco Calheiros.
A quinta é visitada com
regularidade por investiga-
dores e alunos da Escola
Superior Agrdria que ali
fazem arecolha de bracos de
videiras antigas. No paco, o
conde tem uma “filha” da
videira mais antiga do
mundo e que é ja uma das
principais atracoes. Veio da
Eslovénia, pais do qual
Francisco Calheiros é consul
honordrio no Porto.

Com quase 70 anos, conti-
nua a acordar cedo para
certificar-se que toda a drea
de alojamento estd impeca-
vel parareceber os turistas.
“Visitam as vinhas, as adegas
e fazem a prova dos vinhos.
Na época das vindimas
pisam as uvas. Este ano, o
nosso presente de Natal sera

A adega foi
desenhada por
Francisco
Calheiros que ali
guardaa
producéo de
vinho. E para
consumo interno
do Pago, mas
também pode
ser degustado
pelos visitantes
da propriedade.
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Pernoitar

no Paco

de Calheiros
permite conhecer
a histéria de 700
anos de
vivéncias de uma
familia num
espaco que
combina o solar,
os jardins, as
matas e as
vinhas

o envio de uma garrafa de
vinho para 0s nossos visitan-
tes que ajudaram na produ-
cdo do ano passado”, conta.
Francisco Calheiros quer
levar o nome da casta
loureiro ainda mais longe e
estabelecer umarelagao
com regioes vitivinicolas
congéneres a do Vale do

Lima, como Souternes,
entre Bordéus e Toulouse,
ou a Caldbria e a Campania,
em Italia. Outro dos seus
planos é criar, dentro da
rota dos Vinhos Verdes,
pacotes de oferta turistica
que inclua o enoturismo,
tal como acontece na
Austria.

Paco de Calheiros,

Rua de Calheiros, 1174,
Calheiros

Tel: 258947164 Web:pacode-
calheiros.com.

Mail: info@pacodecalheiros.com
Preco: Quarto duplo a partir
de 125 euros, com pequeno-
-almoco incluido.

Degustacao com petiscos:
10 euros/pessoa
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Comecou a trabalhar
no Paco de Calheiros
comairma. Tinha 16
anos e lavrava os
campos, semeava
batata e outras
horticolas. Cuidava da
fruta e davinha.
Comecou a fazer
limpezas na casa até
que ficou na cozinha na
qual ainda hoje € rainha
e senhora. Chegouali ha
5S4 anos. Aprendeu a
cozinhar comamae.
"As vezes invento”,
confessa, enquanto
prepara para servir a

dois grupos de
visitantes estrangeiros,
um bacalhau com
natas. Faz também as
sobremesas: leite
creme, arroz doce,
rabanadas e mousse de
chocolate que congelae
que o conde, no Verdo,
come ainda gelada.
Criou Francisco
Calheiros, assim como
os filhos e sobrinhos. E
tratada como familia.
"Amo-os e custa-me
pensar que um dia ndo
poderei trabalhar mais
aqui.
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A propriedade é
bastante antiga
(1710)ea
renovacao das
vdrias casas
permitiu a
criacdo de
luxuosas suites.
Ali se combina a
simplicidade

e 0 organico
com pecas da
velha quinta.
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A QUINTA
D0 AMEAL

UMA MATA DE LUXO LIGADA
AQ VINHO DO PORTO

A Quinta do Ameal, locali-
zada em Refoios do Lima,
vai muito além daquilo que
se pode escrever sobre ela.
Mal o visitante passa 0s
portdes em ferro penetra
num luxuriante jardim,
encostado a uma mata
virgem com as mais
variadas espécies de
arvores e plantas do Alto
Minho. Situada entre o
Gereés e Viana do Castelo, a
quinta tem 800 metros de
margem do Rio Lima, 30
hectares, dos quais 15 de

vinha e oito de mata.

O proprietdrio, Pedro
Araujo, tem o vinho a correr
no sangue. E bisneto de
Adriano Ramos Pinto, que se
notabilizou na producdo de
vinho do Porto, mas atual-
mente € considerado um dos
maiores produtores de Vinho
Verde. Foi quando a familia
vendeu a empresa criada em
1880 ao grupo francés Louis
Roederer que Pedro com-
prouo Ameal.

Recuperou o edificado e
todo o espaco construido foi
transformado em suites
unicas, decoradas por Pedro
a0 mais pequeno pormenor.
Paralelamente avancou com
aproducdo de vinho. A
aposta foi na castaloureiro e o
tiro ndo podia ser mais
certeiro, apesar das muitas

vozes contrdrias a essa
opcao. “Muitas vezes
chamavam-me louco
porque achavam que a casta
loureiro nunca poderia dar
bons vinhos. Passados 20
anos de trabalho, 0s n0ssos
vinhos sdo uma referéncia a
nivel nacional e internacio-
nal, reconhecidos pelos
criticos e classificados como
vinhos impares, atingindo
as maiores notas em termos
de pontuacio nos eventos
onde marcamos presenca”,
afirma o empresario.

“Aideia foi pegar na casta
e revolucionar um pouco o
loureiro”. Uma casta esque-
cidana producéo de vinhos,
por ndo ser considerada boa
e por dar origem a vinhos
que ndo duravam mais de
seis meses. Hoje, Pedro

PEDRO ARAUJ0
ORGULHA-SE DO SEU
VINHO PRODUZIDO
COM ATITUDE
ECOLOGICA

E DE QUALIDADE,
ESEM INFLUENCIA
INDUSTRIAL

Araujo tem vinhos com
excelente potencial de
envelhecimento e que
surpreendem com 15 e 20
anos. Um vinho com
assinatura de autor
exportado para 15 paisies
(60% da producio) e que
pode ser provado por
quem visita 0 Ameal.

Refoios do Lima

Tel: 258947172/
916307016 Web:quinta-
doameal.com

Preco: quarto duplo

a partir de 230 euros
(estadia minima de duas
noites) com pequeno-
-almoco incluido

Provas de vinhos: a partir
de 20 euros (dois vinhos)
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QUINTA
DO LUOU

ENTRE FLORESTAE ANIMAIS

Este espaco de turismo
rural deve o nome ao lugar
de Luou, na freguesia de
Santa Cruz, a 30 minutos
das praias. Foi ali que Filipe
Malheiro e Luisa Reymao
se instalaram quando se
casaram hd mais de 20
anos. Nao propriamente na
quinta mas numa casa
pequenina que comeca-
ram a alugar a turistas. Um
deles, de origem holande-
sa, acabou por a comprar.

“Foi ali que tudo come-
cou”, diz Luisa paraa
antiga habitacdo mesmo
junto aos vdrios hectares
de vinha cuja producao
ndo estd, de momento a ser
comercializada. “A empre-
sa estd a passar por uma
reorganizacao”, explica
Filipe, acrescentando,
contudo, que o alojamento
€ 0 enoturismo continua a
funcionar nas duas casas
que compdem a quinta de
turismo de habitacao.

O espaco, a casa princi-
pal da quinta designada
por Casa do Luou e as duas
casas de menor dimensao
erusticas, a Casado

www.evasoes.pt 7 de junho de 2019

Alpendre e a Casa do Tan-
que, tém capacidade para 25
pessoas. Por isso, a prefe-
réncia vai para arececao de
grupos.

A Quinta do Luou vai
proporcionar jd este verdo
provas de vinhos, acompa-
nhadas sempre por refei-
coes. “Temos sete hectares
de vinha e a intensdo ¢
aumentar a area de produ-
¢d0”, explica Filipe que,
juntamente com o0s irmao,
herdou o espaco dos pais.

A quinta dedica-se ainda
aexploracdo florestal e a
criacio de gado (tem 45
cabecas de raga barrosd) e
possui ainda uma capoeira
onde 0s mais novos podem
alimentar patos e galinhas e
recolher os ovos. Hd ainda a
antiga adega, uma constru-
¢ao tradicional que mantém
dois lagares em pedra e
onde o visitante prova o
vinho e obtém informacao
como ele é armazenado e
como ¢é feita a rotulagem.

Rua da Tanquinha,S0 Gandra,
Santa Cr o Lima
Tel:962743457 Web:luou.pt
Preco: casa 25 a 35 euros/
pessoa na época baixa e 30 a
40 euros/pessoa época alta
Refei¢des com degustacdo
entre 25 a 35 euros/pessoa
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PROJETO DA FAMILIA =
AMORIM, QUETEM
PAIS EFILHOS 4y
ENVOLVIDOSNUM &3~
ESPACO DETURISMO ﬁ
RURALEDEVINHOS “Whes >

1 CASA
DA CUCA

PAIXAO DE FAMILIA PELO VINHO

Terd sido a partir de Moreira
do Lima que a fama dos
vinhos verdes brancos da
Regido do Vale do Lima se
espalhou. Aqui o loureiro é
acastarainha e a producio
davinha cobre abucolica e
muito minhota paisagem
desta freguesia de Ponte de
Lima.

No lugar do Couto
respira-se historia. Neste
lugar mdgico, rodeado pelo
Monte de Santo Ovideo,
pela serrada Senhora do
Minho e pelo Monte Antelas
encontra-se a Quinta da
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Cuca, gerida pela familia
Amorim. Um projeto de
alojamento no espaco rural
que oferece também expe-
riéncias gastronomicas e
enoturismo. “A tradicao
agricola da nossa familia
provém da Casa da Guarda,
da familia danossa mae mas
esta paixdo pelanossa terrae
pelas suas tradi¢des partiu do
meu pai e daminha mae”,
contaJosé Carlos Amorim.
Carlos, o pai, foi professor
de Eletricidade e Madalena, a
maie, explorava umamercea-
ria. Com 0s anos foram
adquirindo terras e plantando
vinha. O legado foi entregue
aos dois filhos, José Carlos e a
Sandra, ele fisioterapeuta, ela
podologista,ambos apaixo-
nados pelo projeto vinicola
que, este ano, vai para a sexta

colheita. No total sdo quatro
hectares de vinhaa que se
junta uma pequena percen-
tagem de vinhdo, o verde
tinto que a familia continua
aproduzir mais para manter
atradicdo. “Os anos da crise
foram complicados e
optamos por fazer a primei-
ra experiéncia e assim
nasceu o Vinho Branco
Cuquinha e o tinto vinhao
Carcaveira Velha”, explica
José Carlos. Neste momento
tem em maos umanova
experiéncia que podera
revolucionar toda a produ-
cdo familiar. Trata-se do
vinho de algumas vinhas de
Cainho e de Galeguinho,
castas em tempos passados
bastante comuns na regido.
Hé duas unidades de
alojamento: a Casa da

A Casa da Cuca
foi reconstruida

Cuquinha mais antiga e a
Casa da Cuca, construcao

. em 2013 e
centendria, recuperada possui trés
para oferecer o conforto quartos Sud"te
. . com casa de
dos dias de hoje. Onome banho, uma casa
vem da antiga proprieta- de banho de
ria: a Cuca era a mulher servico, cozinha
L equipada, sala de
que vendia leite e que estar e minibar
percorria a aldeia de onde pode
A ) dquirir vinh
cantaro a cabeca. adquirirvinho

Rua do Couto, 2389,
Cabracdo/Moreira do Lima
Tel: 966654982 Web:
casadacuca.com

Casa da Cuca por 180
euros/dia, Casa da Cuqui-
nha por 150 euros/dia.
Com degustacao e um
cesto de enchidos, queijos,
pao e compota a chegada.
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| COMER E BEBER

HA
CARVALHEIRA

VINHOS A PAR DA COZINHA
00 ALTO MINHO

Desde 0s 14 anos que a vida
deJosé Gomes estd ligada a
restauracdo. Comecoua
trabalhar num café-restau-
rante de Viana do Castelo e
foiai que aprendeu as bases
da cozinha e de gestao
hoteleira. “Quem estd a
atender amesa tem de
saber como os pratos sio
confecionados”, afirma,
reconhecendo ter sido
assim que conseguiu chegar
onde chegou.

“Ebom o cliente saber o
que esta a pedir. E isso que

www.evasoes.pt 7 de junho de 2019
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distingue a boa da md restau-
ragao”, explica. A fama
demorou a conquistar. Ainda
esteve numa outra casa
especializada em peixes e
mariscos até que, aos 23 anos,
se estabeleceu por conta
propria. Fundou o restauran-
te A Carvalheira, em 1995 na
freguesia de Arcozelo. Logo o
local se tornou paragem
obrigatoria pararesidentes e
visitantes do Alto Minho. O
sucesso, diz, “estd em gostar
de hotelaria”. Mas s6 isso nao
chega. “O segredo € ser um
bom chefe ter um bom
cozinheiro”, defende.

Em 2014, o empresdrio
entrou em novo desafio e
transferiu A Carvalheira para
novo espaco com melhores
condic¢des. Com jardins
verdejantes e parque auto-

Yo

- 3

=

movel o ambiente do
restaurante, agora localiza-
do em Eido-Velho, Fornelos,
é mais acolhedor e requinta-
do. Os pratos continuam a
traduzir o que de melhor a
cozinha tradicional minhota
tem para oferecer.

Hd sarrabulho de Ponte
de Lima, o bacalhau com
broa (foia primeira casaa
fazer aiguaria hd 25 anos,
sendo hoje um prato confe-
cionado um pouco por todo
o pais) o pernil de porco
assado no forno, o cabrito
assado e deliciosas sobre-
mesas: leite creme, pera
borrachona e o impagavel
pudim Abade de Priscos.

Na cozinha quem manda
é Maria Teresa, irma de José
Gomes, que o acompanha
desde hd muitos anos. Na

sala o filho, Ricardo,
divide o atendimento e
comeca a tomar as rédeas
da gestdo do restaurante.
Uma das mais-valias do A
Carvalheira é asua
garrafeiracom 300 a400
referéncias de vinhos,
com destaque para os
verdes daregido. Caso
raro na restauracio do
concelho. Ali encontra-se
“desde o vinho ‘base’ até
ao de topo”, dois oito aos
700 euros.

Rua do Eido-Velho,
Eido Velho, Fornelos
Tel: 258742316.

Web: acarvalheira.com
Ao fim de semana

por marcacao

Preco médio: 30 euros
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FATAVERNA
VACA
DAS CORDAS

RECEITAS CENTENARIAS
E TRADICAO

A Taverna Vaca das Cordas
existe desde 2005 e é jauma

Ponte de Lima, estando
localizada em pleno centro
davila. Obacalhauacasae
omisto de carnes (da
certificada raca minhota)
destacam-se na carta onde
se aposta em receitas
centendrias.

Fernando Lima nunca foi
“muito dado a estudar” e
relembra o ultimato dado
pelo pai assim que fez 21
anos. “Ou estudas ou entdo
tenta montar um negocio”,
recorda o proprietdrio da
Taverna. Fernando jd tinha
alguma experiéncia de bar e
0 pai ajudou a montar o
restaurante. Ao longo de
trés salas (um total de 30
lugares com esplanada no
exterior na época de verio)
o visitante é convidado a
entrar numa verdadeira
homenagem a tauroma-
quia, as feiras de cavalos e
as festas da Vaca das Cordas,
uma secular tradicao que
remonta ao século XV e que
todos os anos, pelo més de
junho, atrai milhares de
visitantes a Ponte de Lima.

As paredes sdo forradas
por cartazes, fotografias e
recortes de jornais que
relembram corridas de

22

referéncia gastronomica em

OO XN

>RESTAURANTE.

(=

touros desde adécada de
1960. Logo a entrada do
restaurante, onde o verme-
lho, o amarelo e o preto sdo as
cores dominantes, uma
cabeca empalhada de um
enorme touro (pesava 54
quilos) morto na corrida de
Bilbau em 2003 mostraa
tematica do espaco edd a
boas vindas. “Apesar de ser
algo forte e que ndo agradaa
toda a gente a maioria dos
clientes ndo fica constrangi-
do. Neste anos so trésa
quatro pessoa abandonaram
orestaurante por considera-
rem chocante”, diz Fernando
Lima.

A cozinha e a confecdo dos
pratos, onde consta ainda
polvo grelhado, a costela de
vitelaminhota, as gambas
grelhadas e o medalhdo, sdo
daresponsabilidade da mée e
damulher. A garrafeira é
vasta com destaque para as
oito referéncias de vinho
verde.

Rua Padre Francisco Pacheco,39
a 41, Ponte de Lima

Tel: 258741167 Web:tavernava-
cadascordas.com

Preco médio: 30 euros

0 BACALHAU A CASA
E 0 MISTO DE CARNES
DE RACA MINHOTA
DESTACAM-SENA
CARTA ONDE SE
APOSTA EM RECEITAS
ANTIGAS

UMA FESTA QUE
ATRAI MILHERES

Sao milhares os
visitantes esperados
no proximo dia 19
para mais uma edicdo
da Vaca das Cordas.
Aficionados de todo o
pais e davizinha
Espanhainvademo
Centro Historico da
vila onde a animacao
nos bares dura a noite
toda. 0 animal saia
rua pelas 18h00
conduzido por dezena
e meia de pessoas e
preso por duas
cordas. Nalgreja
Matriz € amarradoa
janela deferroda
Torre dos Sinos onde
€ banhado com vinho
tinto antes de dar trés
volta ao templo,
envolvendo-se em
peripécias com 0s
populares. Afesta
nunca reuniu
CONSenso e esteve
mesmo interrompida
durante 13 anos. Foi
retomada em 1973.E
um dos cartazes
turisticos do Alto
Minho.
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Cristina Lima
orgulha-se do
espaco que gere
na zona mais
nobre da vila e
que foi uma
antiga cadeia de
mulheres. Tem
agora sugestoes
de artesanato,
petiscos e vinhos
e produtos da
horta

£l (ASA
DA TERRA

LOJADE VINHOS COM PETISCOS

Eum dos espacos de
petiscos mais recentes da
vila, esta Casa da Terra,
junto a ponte medieval e
virada para o Rio Lima. La
dentro, é-se rapidamente
cativado pela insélita
decoracao interior. E pelos
produtos ali expostos,
provenientes da regiao,
petiscos e tapas e, é claro,a
parede com muitas garrafas
de vinho do concelho.
“Apenas temos um vinho
para quem ndo aprecia ou
ndo pode beber do nosso
verde”, diz Cristina Lima,
responsavel pela loja. Para
0S mais novos e para quem
gostar hd sumos naturais e
limonadas. Os refrigerantes
ali ndo entram e hd também
uma na cerveja artesanal.
Nas prateleiras domina o
vinho verde, desde as mais
variadas referéncias da
Adega Cooperativalocal até
aos vinhos de autor produ-
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zidos nas diferentes quintas
agricolas do concelho. Aqui
pode-se degustar e comprar.

O vinho verde ali acompa-
nhabem o chourico de carne
assada, o chourico de cebola
com broa e puré de macd, a
alheira com améndoas
torradas, ovos mexidos ou 0s
cogumelos recheados. Ha
ainda tdbuas de enchidos, de
presunto e de queijo com
presunto. Para quem prefere
algo mais leve a Casa da Terra,
pertencente a empresa
Minhofumeiro, tem ainda
variadas saladas e sandes. E
artesanato.

O espaco foi criado na torre
onde funcionava a a antiga
cadeia de mulheres e desta-
cam-se na decoracao o teto
da casa de banho e o lustre do
auditorio em papel saidos das
maos dos reclusos de Cus-
tdias e de Pacos de Ferreira.

Passeio 25 de Abrril,

Antiga Cadeia das Mulheres,
Ponte de Lima. Tel: 258941040
Web:casadaterra.pt

Preco médio:

12 euros (petiscos)
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PROVAR

EVADEGA
COOPERATIVA
DE PONTE

DE LIMA

UM CORACAO DE VINHO VERDE

A Adega Cooperativa
limiana faz este ano 60 anos
epode dizer-se que é aalma
do vinho verde desta zona
do vale do Lima. Representa
aunido dos pequenos
produtores, depois de ter
passado por dificuldades, e
hoje continua a ser uma das
instituicoes vinicolas mais
importantes do Norte do
pais, com uma capacidade
para produzir 1,5 milhdes de
litros de vinhos.

“A cooperativa tem uma
importancia muito grande
neste territorio, a comecar
pelo aspeto economico.
Ocupamos uma drea de
vinha de cercade 1500
hectares que estd em
constante crescimento e
renovacdo. Depoishd o
papel que a adega represen-
taem termos de combate a
desertificacio e a preserva-
¢do do meio ambiente”,
afirma Ricardo Silva,

24

engenheiro agronomo da
instituicao.

Os associados sao peque-
nos produtores, que ndo
fazem monocultura e que
tém vinha como comple-
mento darestante atividade
agricola. “Uma biodeversida-
de caracteristica da paisagem
minhota” que a propria
cooperativa apoia. Sendo
agricultores sem grandes
meio técnicos e muitas vezes
econdmicos cabe aadega
fazer o “trabalho de campo”.
Fazem aconselhamento no
que diz respeito aos trata-
mentos da vinha, prestam
formacdo paraouso de

produtos fitofarmacéuticos,
tudo sem qualquer custo
para o associado. E o resul-
tado estd a vista. “Os vinhos
tém vindo a melhorar a
qualidade com a adaptacao
da vinha a melhores formas
de producio e tratamento.
O que se conseguiu com
este trabalho da adega foi
uma estabilidade na quali-
dade em vez da oscilacio
que existia”, acrescenta
Ricardo Silva.

A instituicio tem cercade
2200 associados, desde
produtores com meio
hectare de vinha até aos
maiores com 60 hectares.
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Dos 35 funcionarios da Adega
Cooperativa, mais de 30%
tem formacéao superior em varias

“Desde os que cuidam das
videiras ao fim de semana até
aos profissionais”, assinala o
agronomo. O controlo de
qualidade estd a cargo de Rita
Araujo, que descreve estes
vinhos com gosto: “O vinho da
adega é excelente em termos
de caracateristicas sensoriais,
emresultado de uma casta
floral, muito citrina e com uma
acidez equilibrada”.

Foia Adega Cooperativa,
onde sdo engarrafadas 16 mil
unidades por dia, aquela que
fez o primeiro vinho monos-
castaloureiro. Tém um
loureiro mais tradicional e
outro de colheita selecionada

com técnicas de maceragao
pelicular (que consiste em
manter as peliculas dauva
em contacto com 0 mosto
antes de fermentacgio para
uma maior extragao de
aromas) e “batonnage”
(agitacio do vinho periodica-
mente para levantar borras
finas), explica a enologa. “Sao
técnicas que aumentama
estrutura de boca do vinho e
0 tornam mais complexo”,
salienta Rita Araujo.

A Adega
Cooperativa de
Ponte de Lima
foi fundada em
1959 e tem tido
papel importante
na sub-regido,
sobretudo no
apoio aos
pequenos
produtores

Rua do Conde de Bertiandos,
Ponte de Lima

Tel: 258909700.
Web:adegapontelima.com
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areas e metade sao mulheres.

PERFIL

Quando Celeste
Patrocinio chegou a
presidéncia da Adega
Cooperativa de Ponte de
Lima, em 2008, "a
situacao econémica era
muito delicada” com
"milhdes de euros de
dividaabanca, a
fornecedores e aos
sdcios", explicaa
prépria. Licenciada em
Direito, Celeste
Patrocinio, de 73 anos,
trabalhou sempre para
varios organismos do
Estado. Foi secretaria-
-geral do Conselho
Nacional de Avaliagdo
do Ensino Superior,
Assessora do Secretdrio
de Estado do Ensino
Superior, Chefe de
divisdo de pessoal do
Ensino Superior e
responsavel pelo setor
de Investimentos do
Plano/PIDDACda
Direcdo-Geral do Ensino
Superior. Foi o facto de
ser socia e de ter esta
experiéncia de gestao
que alevou aassumiras
rédeas. "0 grande
desafio era devolver a
credibilidade a Adega
ganhar a confianca dos
associados", relembra.
A reorganizacdo interna

foi feita de forma
gradual e enveredou-se
por um “equilibrio
sofisticado”. A divida foi
paga. "Hoje temos zero
de passivo e um volume
de negdcios sempre a
crescer com 0 aumento
das exportagdes para
mercados como 0s
EUA, Canada, Colémbia,
Reino Unido e resto da
Europa", sublinha a
presidente. Paralela-
mente, a Adega abriu-
Se ao enoturismo,
podendo os visitantes
conhecer as instalacdes,
alinha de producdo e
provar os vinhos. E
assim vive uma nova
vida aos 60 anos.




0 CENTRO, INSTALADO
NA CASA TORREADA
DOS BARBOSA
ARANHA, CONVIDA
ACONHECERA
HISTORIA DO VINHO
VERDEAO LONGO

DOS TEMPOS

B CENTRO

DE INTER-
PRETAAO E
PROMOCAO DO
VINHO VERDE

UMA EMBAIXADA DA REGIAQ

Encontrar um local para
toda uma regido promover e
divulgar um vinho ndo é
facil mas a decisdo acabou
por ser consensual e o
Centro de Interpretacdo e
Promocao do Vinho Verde
instalou-se em pleno
coracdo daregido. Quem
visita este espaco na vila,
fica a saber como aregido se
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encontra dividida em nove
sub-regides: Mon¢do/
Melgaco, Lima, Cdvado, Ave,
Basto, Sousa, Amarante,
Baifo e Paiva. O centro ¢ “um
equipamento de grande
qualidade com toda a historia
da vinha e do vinho, ao longo
dos séculos, e onde € tam-
bém apresentada aidentida-
de cultural de um povo e de
toda uma regido e daimpor-
tancia que esta producdo tem
paraaeconomia”, refere
Victor Mendes, presidente da
Camara de Ponte de Lima.
Paraalém da historia, sdo
explicadas as vdrias castas, 0s
produtores e a certificacao.
Através de um quadro
interativo € possivel viajar no
tempo desde a ocupacdo
romana, observando os
utensilios usados ao longo

dos séculos e aprendendo
como eram as técnicas
tradicionais.

Os mais novos, nomeada-
mente integrados em
grupos escolares, sio
convidados a fazer vinho e,
no final, provam o sumo de
uva que espremeram. Ja os
maiores de idade podem
fazer provas na sala onde
uma vasta garrafeira contém
praticamente todas as
marcas e referéncias da
regido.

“O enoturismo é um dos
produtos com maior incre-
mento nos ultimos anos que
permite ao visitante e turista
um conjunto de experién-
cias, de vivéncias e uma
paixao pelo territério”,
refere Victor Mendes. O
Centro de Interpretacdo,

instalado num imével
classificado, a Casa
Torreada dos Barbosa
Aranha, em pleno Centro
Histdrico, contribuiu para
essa dinamica regional,
contando ainda com
varios parceiros, entre 0s
quais a Comissao de
Viticultura da Regido dos
Vinhos Verdes.

Rua da Fonte da Vila,38,
Ponte de Lima

Tel:258 900 426.
Web:cipvv.pt

Entrada: 3 euros (descon-
tos para grupos e familias),
inclui prova de um vinho.
Gratuito para criancas até
aos 12 anos

0 Centro de
Interpretacéo e
Promocéo do
Vinho Verde,
inaugurado em
2016, tem
gestdo conjunta
do Municipio de
Ponte de Lima e
da Comissao de
Viticultura da
Regiao dos
Vinhos Verdes
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E1QUINTA
DAS FONTES

PIQUENIQUE A BEIRA DO LAGD

Esta casa senhorial, que
pertenceu ao poeta Anténio
Vieira Lisboa, distingue-se
pelas dezenas de fontes,
quedas de dgua, tanques e
lagos. E em qualquer um
desses recantos, é possivel
degustar a producio local
da Quinta das Fontes que
estd a preparar-se para ser,
além disso, uma unidade de
turismo rural.

Para quem vai provar os
seus vinhos, feitos a partir
da casta loureiro, encontra o
enologo José Domingues a
fazer as honras da casa. E
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ele que dirige e cuida de toda
aproducdo. A Quinta das
Fontes foi restaurada ao
pormenor e, quem percorre
os saldes, os quartos e a eira,
ainda intacta e original, viaja
no tempo, aos finais do
século XVIII, quando toda a
propriedade foi comecoua
ser construida.

A dominar a paisagem,
estda enorme casa e a vinha
nova plantada em socalco,
bem como uma antiga
ramada. Uma mancha de 500
metros em altura e que estd a
alimentar a producio. “Todo
este enquadramento, da
ramada, dos socalcos, faz-nos
abrir as portas a todos que
quiserem visitar e comungar
connosco deste ambiente
descontraido e tranquilo”, diz
0 enologo.

Avinhanovaocupa4,5
hectares e ¢ constituida, tal
como a antiga, maioritaria-
mente pela casta loureiro
(80%). O vinhdo ocupa 10
por cento deste espaco e ha
ainda duas parcelas de
espadal, um pouco de arinto
ea castaregional do cainho
(7%). A quinta oferece dois
trilhos ao visitante, um mais
longo e outro curto, sendo
que em ambos se pode fazer
adegustacdo do vinho que
dd nome a casa: Quinta das
Fontes Loureiro. Ao visitante
é servida uma pequena
refeicdo, que pode ser
transportada num cesto e
consumida em modo
piquenique junto ao lago.

Pelo caminho hd animais
de quinta, como cabrase
ovelhas, galos, gansos, patos.

O vinho esse € fresco,
citrino e floral, seco, sem
acucar residual, sem gas
carbdnico, produzido em
terras com presenca de
Xisto pouco comum por
estas paragens e influen-
ciado pela floresta autdc-
tone que rodeia esta
quinta tipicamente
minhota. Quem quiser
levar vinho para casa,
pode comprar garrafas ali
mesmo.

Rua das Fontes, 272,
Reborddes/Souto
Tel: 919161832 Web:

facebook.com/encontrodas-

fontes
Visita com prova:
10 euros/pessoa

A quinta
pertence auma
familia de
Barcelos e, para
alémdaja
possivel
degustacao do
vinho ali
produzido, tera
também em
breve oferta
hoteleira na area
do agroturismo
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COMPRAR

EY GAIPA

A GARRAFEIRA MODERNA

Apos um passeio a beira-rio
nada melhor que fazer uma
paragem na Gaipa Winebox,
loja que abriu portas em
dezembro mas que ja
conquistou o seu lugar no
comércio local da vila de
Ponte de Lima. Aloja
pertence a uma marca
distribuidora e tem vinhos
de vdrias proveniéncias. O
Vinho Verde ocupa, no
entanto, lugar de destaque
nesta pequena mas agrada-
vel e simpdtica garrafeira.
Alocalizacdo da Gaipa
nao podia ser mais central e,
apesar de pequenina, a
garrafeira tem espaco para
albergar as mais de 190
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0 espaco é exigo
mas agradavel e
convidativo. Ali
encaixam mais
de 190
referéncias de
vinho verde.

referéncias de vinho. As de
Verde esgotam-se facilmen-
te. Teresa Peres recebe com
simpatia. “Aqui aprende-se
imenso, constantemente,
porque é um setor em
evolucao. Sabemos tudo, dos
locais de producao da forma
como sdo feitas as colheitas e
o tratamento”, refere com
orgulho.

Pelas prateleiras, para além
das garrafas, dispostas de
forma original e na horizon-
tal, hd ainda compotas e
geleias, chocolates e doces,
tudo feito com vinho.

Passeio 25 de Abril, 36,
Ponte de Lima.

Tel: 961419148

Webh: facebook.com/-
gaipawinebox
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A garrafeira
Martins é
pioneira na vila.
Foi Jodo Sa
quem arriscou
transformar uma
antiga mercearia
da familia num
espaco onde se
pode comprar o
vinho feito na
regiao.

I MARTINS

UM PONTO DE ENCONTRO

O espaco comercial tem 80
anos mas desde 1986 é uma
das garrafeiras mais conhe-
cidas de Ponte de Lima. Era
uma mercearia que perten-
cia a familia mas quando
Jodo Sd herdou a loja teve
outraideia. “Na alturando
havia nenhuma garrafeira
navila e arrisquei”, conta.
Hoje a Garrafeira Martins é
paragem obrigatdria de
turistas e romeiros de
Santiago.
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Sdo centenas as referéncias
que enchem o espaco
comercial, rustico mas
convidativo e familiar, com
destaque para os vinhos da
terra. O espaco € ponto de
encontro entre os conhecidos
dalocalidade que ali entram
para dois dedos de conversa.
As garrafas da Adega Coope-
rativa de Ponte de Lima
surgem logo em primeiro
plano, depois surgem marcas
de produtores locais, com
caracteristicas e precos para
todos 0s gostos.

Jodo Sd conta que sofreu
com a concorréncia das
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grandes superficies comer-
ciais. O negocio chegoua
passar por tempo dificeis mas
o turismo veio “dar outro
alento” e hoje sdo muitos 0s
curiosos pelos vinhos da
regido. “Querem levar para
casa vinho como uma
recordacdo e na verdade é
que agora até existem poucas
garrafeiras paraa procura
que hd”, salienta.

Largo Dr. Anténio Magalhdes, 5
Ponte de Lima
garrafeiramartins@gmail.com
Weh:Facebook.com/Garrafeira-
Martins-422921697308684/

®

VEJAQVIDEO
DESTA REPORTAGEM
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WWW.EVASOES PT
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UM VINHO

PONTE DE LIMA

PARA CADAMESA

Tornaram-se vinhos de grande aptiddo gastronoémica e a procissdo ainda vai

no adro. Reforco em talento enoldgico e bom potencial
de envelhecimento, hd uma oferta inteirinha de néctares
que adoram sentar-se e comer Connosco.
por FERNANDO MELO
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16,5

15,5
CLASSIFIEACAU
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EVASOES EVASOES

LIRS ™

PONTE

DELIMA
AT
VINHO VERDE
@ *;;::;;‘
ADEGA PONTE DE LIMA APHROS VINHAO VERDE DO LIMA  ADEGA PONTE DE LIMA LOUREIRO
VERDE ROSE 2018 (11%) | TINTO 2018 (12%) | VERDE
AD. COOP. PONTE DE LIMA VASCO CROFT DO LIMA BRANCO 2018 (12%) |

AD. COOP. PONTE DE LIMA

0Os assados de carne no forno
desenvolvem grupos de aroma
e sabor que abrem as portas de par
em par para este loureiro bem feito,
resultado de uma selecdo aturada
de uvas e de uma abordagem
moderna a enologia. Podemos
esperar bons vinhos da casa,
arevolugdo estd em curso.
Preco: 4 euros

Vinhdo, Espadeiro e Borracal
compdem este roseé singelo,
companheiro indefetivel da cascaria
estival e de um caril suave de
galinha. Relacdo preco-qualidade
quase imbativel, vai bem também
com massas italianas classicas,
temperadas com manjericao.
Preco: 4 euros

Impossivel resistir a frescura
e equilibrio deste verde tinto, faz
cair por terra todo e qualquer
preconceito, em relagdo a esta
categoria especialissima de vinho.
Enologia de truz, vinhas biotratadas
com o maior carinho, € uma
descoberta fascinante com
um steak au poivre.
Preco: 9,5 euros
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CASA DAS
BUGANVILIAS

CASA DAS BUGANVILIAS
COLHEITA SELECIONADA VERDE
DO LIMA BRANCO (12,5%) | CASA
DAS BUGANVILIAS

100% Loureiro, estrutura muito fina
e bem urdida, vestida com uma
acidez bem trabalhada. Este vinho
merece a ousadia de um cozido
a portuguesa com os ingredientes
tradicionais todos, o caldo
de verduras enriquecido pela
proteina animal que se cozeu
nele e oferecer boa prova.
Preco: 8,5 euros
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FONTES

QUINTA DAS FONTES LOUREIRO
MINHO BRANCO 2017 (12%) |
ENCONTRO DAS FONTES

Pregado assado nas brasas com
alcaparras e beurre noir, ou pargo
assado no forno a portuguesa, sdo

duas das muitas harmonizacdes

possiveis para este Loureiro
estruturado e penetrante,
apto a melhor mesa.

Preco: 9,5 euros
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VILANTIGA LOUREIRO
VERDE 2018 (12%) |
PEDRO LIMA

Delicioso e copioso na boca, notas
abundantes de frutos tropicais,
tem a vocacdo da pastelaria
e oferece diversas frentes
de exploracdo. Excelente para
a docaria caseira, surpreendente
com mousse de chocolate preto,
brilhante com pdo de 0.
Preco: 6 euros

ornaram-se vinhos de
grande aptiddo gastro-
ndémica e a procissao
ainda vai no adro. Re-
forco em talento eno-
logico e bom potencial
de envelhecimento, hd uma oferta
inteirinha de néctares que adoram
sentar-se e comer cCOnnosco.

Jd sabemos que tinto com carne
ebranco com peixe sdo mitos ultra-
passados, mas talvez ndo tenhamos

Ponte de Lima
tem um portfélio
de produtores e
vinhos que
colocam a regido
entre os maiores
amigos da mesa.
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AMEAL LOUREIRO VERDE DO LIMA
BRANCO 2016 (11,5%) | QUINTA
DO AMEAL

Este vinho pode funcionar como
demonstrador da casta Loureiro,
estruturante da oferta vinica de
Ponte de Lima, e as tonalidades
salinas que cria na boca
configuram-no para uma feijoada
de chocos ou buzios, poder de
resolucdo e integracdo dos
componentes entre si.
Preco: 8 euros

ainda percebido como Ponte de
Lima de repente tem um portfélio
de produtores e vinhos que colo-
camaregiao entre os maiores ami-
gos da mesa. O desafio agora esta
em dar-lhes utilizacdo em situa-
coesnovas, para ver olonge que ja
se foi. As castas mais representati-
vas sdo Loureiro e Vinhdo, respeti-
vamente branca e tintade que nao
se conhece ainda os limites e que
contrariamaldgica estabelecidade
consumo no ano de producao. Os
vinhos de Ponte de Lima ndo so
duram como se aperfeicoam com
o tempo. Complexidade, flexibili-
dade e muito prazer sao argumen-
tos suficientes para se aventurar
pelos meandros da sua proxima
regido favorita. Boas provas! @
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DA CUQUINHA LOUREIRO VERDE
DO LIMA BRANCO 2018 (12%) |
CASADA CUCA

Branco de Moreira do Lima, é uma
proposta séria de um produtor
que tem vindo a crescer
em qualidade e complexidade
nos vinhos que tem produzido.
Excelente com um caril verde
tailandés, pela frescura que
apresenta e pelas sugesttes
especiais que deixa na boca.
Preco: 4,5 euros
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